
自家製酵母／ベーグル

OPEN
CLOSED

10:00（売り切れしだい閉店）
Sunday Monday Wednesday

〒336-0017 
埼玉県さいたま市南区南浦和 3-44-4

maru.bagel@gmail.com

Instagram

STORES

LINE
最新情報

通販サイト

取り置き専用アカウント

のこだわり

maru bagel の通販は、店頭のほぼすべて
の商品を単品オーダーできます。

南浦和駅から徒歩 7分

生地
国産小麦と自家製酵母に
よる「もちっ」「むぎゅっ」
と、しっかりした食感が
ありながらやわらかさも
ある生地です。

クリームチーズ
北海道産生乳100％、
くちどけの良いクリー
ミーな味わいのクリー
ムチーズを使用してい
ます。

サイズ感
1個で朝食、2個で昼
食の、ちょうどいい
サイズ感で、いろい
ろな種類を選べます。

マルベーグル

ベーグルのおいしい食べ方

常温に戻してから
モッチリ派：レンジ (600W) 50秒
カリット派：レンジ (600W) 40秒 → トースター 60秒

ベーグルは冷凍で3週間程度保存できます。
冷凍ベーグルを食べる際は、自然解凍をおすすめしますが、お急ぎの場合はラップで包み電
子レンジで加熱してください。

あんバターはベーグルを温めすぎるとバターが溶けてしまいます。
あんことバターをベーグルから外して、ベーグルのみをリベイクし、しばらく経ってから、
あんことバターを挟んで、お召し上がりください。

シナモンクリームチーズは電子レンジ等で温めるとトッピングが溶けてしまいます。常温に
戻してお召し上がりください。

取り置き専用アカウントの友達登録にて、
取り置きできます。
前日12時までに連絡いただき、当日10
～14時の受け取りになります。

新商品や通販のご案内など、最新情報を
配信しています。
フォローお願いします♪

NOTE
ランキング、栄養 /アレルギー表示

通販のランキングや栄養成分/アレルギー
表示情報を公開しています。

南浦和の
小さなベーグルショップ

maru bagel（マルベーグル）は、毎
日食べていただける、シンプルであ
きのこないベーグルをたくさんご用
意しています。



のベーグルたち

Bagel Sand Sweets Bagel Deli Bagel

那須のミルクあん那須のミルクあん

那須のミルクあんを巻き込み、
粉糖を振りかけました
ミルクあんの甘さが懐かしい
味わいです

那須のミルクあんを巻き込み、
粉糖を振りかけました
ミルクあんの甘さが懐かしい
味わいです

ホワイトチョコ
ピスタチオ
ホワイトチョコ
ピスタチオ

自家製ピスタチオペーストと
ホワイトチョコを巻き込み、
ダマンドクリームにピスタチ
オペーストをまぜてトッピン
グしました

自家製ピスタチオペーストと
ホワイトチョコを巻き込み、
ダマンドクリームにピスタチ
オペーストをまぜてトッピン
グしました

焦がししょうゆの
みたらし団子
焦がししょうゆの
みたらし団子

白玉、くるみ、みたらしあん
を巻き込み、トッピングにも
白玉を乗せ、みたらしあんを
塗って焦がしました

白玉、くるみ、みたらしあん
を巻き込み、トッピングにも
白玉を乗せ、みたらしあんを
塗って焦がしました

焦がしキャラメルの
スイートポテトあん
焦がしキャラメルの
スイートポテトあん

スイートポテトあんを巻き込
み、トッピングにシュガーを
振りかけてバーナーで焦がし
ました

スイートポテトあんを巻き込
み、トッピングにシュガーを
振りかけてバーナーで焦がし
ました

あん塩バターあん塩バター

あんはこしあんです
表面の塩味のすぐあとに、あん
の甘味がじんわりと広がります

あんはこしあんです
表面の塩味のすぐあとに、あん
の甘味がじんわりと広がります

ティラミスティラミス

ココア生地でコーヒーペースト
とクリームチーズを巻き込み、
トッピングにココアをかけて、
ほろにがテイストです

ココア生地でコーヒーペースト
とクリームチーズを巻き込み、
トッピングにココアをかけて、
ほろにがテイストです

Plane Bagel

3 種のチーズ
(メープル )
3 種のチーズ
(メープル )

クリームチーズ、モッツァレ
ラチーズ、ミックスチーズ、
メープルシロップを巻き込み、
表面にもメープルを塗って、
あまじょっぱい味わいです

クリームチーズ、モッツァレ
ラチーズ、ミックスチーズ、
メープルシロップを巻き込み、
表面にもメープルを塗って、
あまじょっぱい味わいです

ハムモッツァレラチーズハムモッツァレラチーズ

ハムとモッツァレラチーズの
ひら焼きです
なかにもモッツァレラチーズ
が入っています

ハムとモッツァレラチーズの
ひら焼きです
なかにもモッツァレラチーズ
が入っています

ビーフシチュービーフシチュー

巻き込んでいるのではなく、
カットしているので、ベーグ
ルの中にビーフシチューが層
になって広がります

巻き込んでいるのではなく、
カットしているので、ベーグ
ルの中にビーフシチューが層
になって広がります

めんたい
クリームチーズ
めんたい
クリームチーズ

明太子とクリームチーズを巻
き込み、表面にブラックペッ
パーをかけています
明太子の塩味をチーズの風味
でつつみこみます

明太子とクリームチーズを巻
き込み、表面にブラックペッ
パーをかけています
明太子の塩味をチーズの風味
でつつみこみます

みそマヨのざわな
もっちーず
みそマヨのざわな
もっちーず

野沢菜、チーズ、白玉、みそ
マヨを巻き込んで、黒ゴマ、
白玉、みそマヨをトッピング
して焼き上げました

野沢菜、チーズ、白玉、みそ
マヨを巻き込んで、黒ゴマ、
白玉、みそマヨをトッピング
して焼き上げました

プレーンプレーン

そのまま生地のおいしさを楽し
む、バターやジャム、ハムやベー
コンなどをはさむなど、いろい
ろな食べ方を楽しめます

そのまま生地のおいしさを楽し
む、バターやジャム、ハムやベー
コンなどをはさむなど、いろい
ろな食べ方を楽しめます

シナモン
クリームチーズ
シナモン
クリームチーズ

シナモンシュガーを巻き込ん
で焼き上げた生地に甘いク
リームチーズをたっぷりのせ
ています

シナモンシュガーを巻き込ん
で焼き上げた生地に甘いク
リームチーズをたっぷりのせ
ています

あんバターあんバター

こしあんは甘さ控えめ、発酵
バターは無塩バターなので、
ベーグル、あん、バターのハー
モニーを味わいながら、どん
どん食べられます

こしあんは甘さ控えめ、発酵
バターは無塩バターなので、
ベーグル、あん、バターのハー
モニーを味わいながら、どん
どん食べられます

スイートポテト
あんバター
スイートポテト
あんバター

スイートポテトあんのあんバ
ターです
スイートポテトあんのあんバ
ターです

ダブルあんバター
(ずんだあん /スイートポテト )
ダブルあんバター
(ずんだあん /スイートポテト )

ずんだあんとスイートポテト
あんのダブルあんバターです
ずんだあんとスイートポテト
あんのダブルあんバターです

ダブルあんバター
(ミルクあん /こしあん )
ダブルあんバター
(ミルクあん /こしあん )

那須のミルクあんとこしあん
のダブルあんバターです
那須のミルクあんとこしあん
のダブルあんバターです

リベイク方法リベイク方法

お好みで電子レンジやトース
ターでリベイク
お好みで電子レンジやトース
ターでリベイク

やさしく常温に戻すやさしく常温に戻す

生地はお好みで電子レンジや
トースターでリベイク
生地はお好みで電子レンジや
トースターでリベイク

具材はやさしく常温に戻す具材はやさしく常温に戻す

メニューは変更する場合があ
ります。
店舗や通販では、本メニュー
以外の商品も含め、常時 30
種類以上ご用意しています。

メニューは変更する場合があ
ります。
店舗や通販では、本メニュー
以外の商品も含め、常時 30
種類以上ご用意しています。

(¥350)

自家製酵母／ベーグル

オリジナル
エコバッグ

ご来店
プレゼント

エコバッグ引換券

▪ ご来店の際、本券をスタッフにお渡しください。
▪ 税込 1,000 円以上の購入で、当店オリジナルエコバッ
グ 1個プレゼントいたします。

引換期間：2023 年 9月 30 日まで mb001

(¥270) (¥270)

(¥200)

エコバッグエコバッグ

ベーコンエッグサンドベーコンエッグサンド

無塩せきベーコンの塩味とたま
ごのおいしさ、ブラックペッ
パーがアクセントにきいてます

無塩せきベーコンの塩味とたま
ごのおいしさ、ブラックペッ
パーがアクセントにきいてます

(iPhone, iPad限定 )(iPhone, iPad限定 )

このマークの
あるベーグルは
ARサイトで
表示できます

このマークの
あるベーグルは
ARサイトで
表示できます


